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Ingredients - number of portions - 12 Directions
Name Value Unit V kotli Slehaciho stroje tfeme mirné nahraty tuk spolu s
Cukr krupice 11 kg cukrem a za stalého
Cukr Vanilinovy 0.04 kg Slehani pomalu pfilévame roztok vajec a mléka,poté
Mouka Hladka ) kg pridavame vanilinovy cukr
Vejce 08 kg a citronovou kuru,zvlast do misy presejeme mouku,Skrob a
Kypfici prasek 0.06 kg k{prfc' prase_k’ § . .
; o pfidame rozinky a smeés opét promichame.
Mléko susené 0.12 kg . . L evr s .
Takto vzniklou smés pomalu promichame na nizsi otacky az
Voda 114 l se vSechny suroviny
Olej 1 kg dokonale spoji.
Rozinky 0.32 kg Hmotu stejnomérné rozdélime do olejem vymazanych
Kukufi¢ny skrob 0.16 kg forem a vysypanych moukou,nejlépe rozvazenim a
Citronova kira 0.1 kg nastavime si program zhora uvedeny ,zvolime tlacitko Start
Cukr moucka na posyp 0.04 kg pro pfipravu teploty v komore a po zvukoveém signalu
klada do k C do zlat
Cukr Vanilinovy na posyp 0.02 kg viiadame do komory a peceme do ziatava
Olej na formy 0.08 [

Mouka na formy 0.1 kg



Recommended accessories

Perforated aluminium
sheet, teflon coated



