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Boruvkové knedliky s tvarohem

Cuisine: Czech
Food category: Desserts

Author: Vlastimil Jasa

Company: Retigo

Program steps
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Ingredients - number of portions - 10 Directions
Z mouky, tvarohu,masla vejce a soli vypracujeme rychle
maslo do tésta 0.1 kg pékné tésto.
vejce 0.12 kg Na pomouceném vale ho vyvalime asi na 3 mm tloustky a
sul 0.02 kg radylkem rozdélime na podobné velke dily, asi tak 6 krat 6
tvaroh mékky 0.3 kg cm.
, Vlozime si dilek tésta do dlané a naplnime lzici boruvek.
mléko 0.3 [
; Opatrné zabalime a vytvorime kulaty knedlicek.
mouka hruba 0.9 kg Takto pripravené boruvkove knedliky skladame jeden velde
Borlvky cerstvé 12 kg druhého s 3cm mezerou na vymazany perforovany ,tedy
tvaroh 0.3 kg dé&rovanou nerezovou GN 40mm vysokou.
cukr moucka 0.3 kg VySe uvedena program si nastavime v Konvektomatu a po
maslo 0.3 kg pfipravé teploty vkladame v né.
0.3 kg Po skonceni vafeni pomazeme rozehfatym maslem a nebo

nejlépe ihned servirujeme. Nejprve posypeme cukrem
podle chuti, pak polijeme rozpusténym maslem a nakonec
ozdobime tvarohem a bortvkami.

Recommended accessories
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GN container Stainless
steel perforated



